
1. Rigatoni alla vodka  46 zł   
rigatoni, szalotka, wódka, parmezan sos z pieczonych
pomidorów San Marzano, śmietanka, bazylia

2. Fettucine Alfredo Supreme 55 zł
pierś z kurczaka supreme, masło,
pieprz prażony, parmezan

3. Bucatini con pesto e burrata 52 zł
bucatini, burrata, pesto z bazylii, pistacje,
bazylia, zest z cytryny

4. Spaghetti Carbonara 49 zł
guanciale, żółtko, pecorino, pieprz 

5. Tagliatelle Ragu 54 zł
wołowina, ragù warzywne, pieczone
pomidory San Marzano, wino, parmezan, bazylia

P I E N O  P A S T A  C L A S S I C S

P I E N O  N E W  W A V E  P A S T A

*Wszystkie dania mogą zawierać śladowe ilości 
chilli, glutenu, orzechów i selera. Poproś obsługę
o pełną tabelę alergenów. 

Focaccia z masłem i oliwą 20 zł

Oliwki marynowane 20 zł
rozmaryn, czosnek, maldon 

Insalata fresca 20 zł
winegret 

D O D A T K I

      – Wegetariańskie            – Wegańskie      – It’s hot, hot, hot

1. Pieno Pastrami 46 zł 
mostek wołowy, domowa foccacia, domowe pikle,
bbq śliwka wędzona, ponzu, rokitnik

2. Szparagi & Ricotta 46 zł 
szparagi zielone, foccacia,
konfitowane pomidory cherry,
ricotta, ser bursztyn

3. Gamberi Grande 52 zł 
masło nduja, krewetki black tiger,
natka, domowa foccacia

4. Tartaro 52 zł 
baweta wołowa, skwarki z pancetty,
oliwa wędzona, dijon, majonez truflowy,
wędzone żółtko, szalotka marynowana,
enoki piklowane

P R Z Y S T A W K I

1. Krem z Kalafiora 28zł 
kalafior, ricotta cytrynowa, oliwa truflowa,
chrupka pancetta, grzanki

2. Rybna 48 zł 
dorada, łosoś, krewetki, mule, seler,
koper włoski, wino, pomidory San Marzano,
marchew, domowa focaccia

Z U P Y

D E S E R Y

1. Tiramisu 28 zł
biszkopty, żółtko jajka, kawa,
mascarpone, amaretto, kakao

2. Cioccolato 32 zł
belgijska karmelizowana biała czekolada,
kruche ciastko z migdałami, kompot z owoców leśnych

D A N I A  G Ł Ó W N E

1. Dorsz z risotto 72 zł
dorsz, risotto, dziki ryż, szparagi, mini brokuł,
sos mornay, orzech laskowy, zest z cytryny

2. Policzek wołowy 68 zł
policzek wołowy, puree z pietruszki, sos pepe verde,
warzywa korzeniowe, cykoria

3. Ravioli z łopatką wołową 56 zł
ravioli z szarpaną łopatką wołową,
sos z pieczonych pomidorów San Marzano,
pepperonata, mozzarella fior di latte,
bazylia, parmezan

4. Pulpety cielęce 56 zł
makaron bucatini, pulpety cielęce,
sos z pieczonych pomidorów San Marzano,
ricotta, parmezan, bazylia 

S A Ł A T K I

1. Gorgonzola 52 zł
cykoria, mix sałat, filetowana pomarańcza,
orzechy prażone, winegret z granatu, 
domowa foccaccia

alergeny: gluten, mleko, orzechy 

2. Cesar 52 zł
sałata rzymska, sos cesar, grillowany kurczak,
chrupka pancetta, parmezan, grzanki

alergeny: gluten, skorupiaki, jajka, mleko

1. Gnocchi chipotle 52 zł   
pieczone pomidory San Marzano, wędzone jalapeño,
cielęcina, parmezan, bazylia

2. Fettuccine nduja Gamberi Grande 58 zł   
krewetki, krewetka grande, nduja, szalotka, czosnek,
konfitowane cherry, wino białe, bazylia, natka pietruszki,
zest z cytryny



1. Schiacciata z parmezanem i rozmarynem 28 zł

2. Marinara 30 zł
pomidory San Marzano, oregano sycylijskie, czosnek, bazylia, oliwa e.v.

3. Margherita 36 zł
pomidory San Marzano, mozzarella fior di latte, Grana Padano DOP, bazylia, oregano sycylijskie, oliwa e.v.

4. Ortolana 40 zł 
pomidory San Marzano, mozzarella fior di latte, oliwki Taggiasche, 
świeżo grillowane warzywa (cukinia, papryka), oregano sycylijskie, oliwa e.v.

5. Ortolana Vegana 36 zł 
pomidory San Marzano, oliwki Taggiasche, 
świeżo grillowane warzywa (cukinia, papryka), oregano sycylijskie, oliwa e.v.

6. Cotto 42 zł
pomidory San Marzano, mozzarella fior di latte, szynka cotto, bazylia, oregano sycylijskie, oliwa e.v.

7. Prosciutto e Funghi 44 zł
pomidory San Marzano, mozzarella fior di latte, szynka cotto, pieczarki, bazylia, oliwa e.v.

8. Napoli 42 zł
pomidory San Marzano, mozzarella fior di latte, salami Napoli, oliwki Taggiasche, bazylia, oliwa e.v.

9. Diavola 44 zł 
pomidory San Marzano, mozzarella fior di latte, 
spianata calabrese piccante, peperoncino, bazylia, oliwa e.v.

10. Tonno 44 zł 
pomidory San Marzano, mozzarella fior di latte, włoski tuńczyk marynowany 
w oliwie e.v., czerwona cebula, bazylia, oliwa e.v

11. Parma 48 zł
pomidory San Marzano, mozzarella fior di latte, Prosciutto di Parma, 
rukola, pomidorki cherry, Grana Padano DOP, oliwa e.v.

12. Pepperoni 42 zł
pomidory San Marzano, mozzarella fior di latte, salami pepperoni,
Grana Padano DOP, bazylia, oregano sycylijskie, oliwa e.v

13. Quatro Stagioni 42 zł
pomidory San Marzano, mozzarella fior di latte,
karczochy, szynka, pieczarki, oliwki

14. Sorpresa Bianca 44 zł
mozzarella fior di latte, salami Napoli, ricotta, miód, 
oregano sycylijskie, cebula czerwona, oliwa e.v. 

P I E N O  S P E C I A L S

1. Parmezan 6 zł

2. Wędlina 8 zł

3. Ser 8 zł

4. Straciatella 15 zł

5. Warzywo 5 zł

D O D A T K I

P I Z Z A  C L A S S I C A

1. Burrata e Cotto 58 zł
pomidory San Marzano, szynka cotto, mozzarella fior di latte, burrata, 
rukola, pomidorki koktajlowe, pistacje, parmezan, oliwa e.v.

2. Bresaola 58 zł
San Marzano, mozzarella fior di latte, endywia, radicchio, bresaola,
pomidory cherry półsuszone, pistacje kruszone, oliwa extra virgin, pecorino

3. Pieno di El Paso 58 zł
sos cheddar, smashburger, mozzarella fior di latte, ser cheddar, 
świeże jalapeño, prażona cebulka, szczypiorek

4. Tre C  58 zł
sos chipotle, cheddar, mozzarella fior di latte, chorizo,
piklowana czerwona cebula, parmezan, kolendra

Przy grupach od 6 osób nie dzielimy rachunku oraz doliczamy 10% za serwis.


