
M A K A R O N

*Wszystkie dania mogą zawierać śladowe ilości 
chilli, glutenu, orzechów i selera.

      – Wegetariańskie            – Wegańskie      – It’s hot, hot, hot

1. Bruschetta 22 zł 
domowa focaccia, ser ricotta, sycylijskie oregano, 
marynowane oliwki, rukola, krem balsamiczny, oliwa, sól maldon
alergeny: gluten, laktoza

2. Agnello 46 zł 
pulpety z jagnięciny, redukowane pomidory San Marzano, 
harrisa, mięta, domowa focaccia
alergeny: gluten, seler

3. Gamberi Grande 52 zł 
krewetki black tiger 5szt., chilli, szalotka, czosnek,
wino, masło, domowa focaccia
alergeny: gluten, laktoza, seler

4. Tartaro 52 zł 
baweta, guanciale, orzechy pini, szalotka marynowana, grzyby
marynowane, majonez z palonego szczypiorku, domowa focaccia
alergeny: gluten, laktoza, orzechy

P R Z Y S T A W K I

1. Crema di Pomodoro 25 zł 
redukowane pomidory San Marzano, marchew, 
seler, cebula, bazylia, domowa focaccia
alergeny: gluten, seler

2. Pescare 45 zł 
dorada, łosoś, krewetki, mule, seler, koper włoski, 
wino, pomidory San Marzano, marchew, domowa focaccia
alergeny: gluten, ryba, seler, skorupiaki

3. Brodo di Manzo 24 zł (dostępny tylko w niedzielę) 
rosół drobiowo-wołowy, marchew, makaron, natka pietruszki
alergeny: gluten

Z U P Y

1. Gnocchi Sorrentina 35 zł + straciatella 48 zł   
redukowany sos z pomidorów San Marzano, parmezan, 
oregano sycylijskie, bazylia  
alergeny: gluten, laktoza, seler

2. Spaghetti burrata e pesto 52 zł
pesto bazyliowe, pistacje, burrata
alergeny: gluten, laktoza, orzechy

3. Ravioli riccota e spinaci 52 zł
sos cacio e pepe, szpinak, czosnek, pecorino 
alergeny: gluten, laktoza

4. Rigatoni Arabiata 54 zł
jagnięcina, pancetta, redukowane pomidory San Marzano, 
cebula, marchew, seler, pecorino 
alergeny: gluten, laktoza, seler

5. Spaghetti Carbonara 48 zł
guanciale, żółtko, pecorino, pieprz 
alergeny: gluten, laktoza, jajka

6. Paccheri e manzo 52 zł
kark wołowy, ragu warzywne, redukowane
pomidory San Marzano, wino, czosnek, parmezan 
alergeny: gluten, laktoza, seler

7. Linguine con Gamberi 50 zł
krewetki, szalotka, czosnek, chilli, wino, masło, natka 
alergeny: gluten, laktoza, skorupiaki

D E S E R Y

1. Tiramisu 28 zł
biszkopty, krem kawowo-czekoladowy, mascarpone, 
amaretto, kakao, orzech laskowy, kruszona pistacja 
alergeny: gluten, jajka, laktoza, orzechy

2. Sernik z pistacją 32 zł
owsiane ciasto, mus malinowy, pistacje
alergeny: gluten, jajka, laktoza, orzechy

D A N I A  G Ł Ó W N E

1. Pollo con ossa 52 zł
filet z kurczaka supreme sous vide, gnocchi, 
pesto z bazyli, pistacje, mini brokuł, parmezan 
alergeny: gluten, laktoza, orzechy

2. Salmone 64 zł
łosoś sous vide, mix sałat, oliwa, truskawka, 
krem balsamiczny, domowa focaccia 
alergeny: gluten, ryba

D O D A T K I

Oliwki 12 zł
Domowa Focaccia 8 zł
Insalata Verde 14 zł

P E R  B A M B I N I

1. Pomodoro 22 zł
do wyboru makaron spaghetti lub gnocchi, sos pomidorowy

alergeny: gluten, laktoza 

2. Burro al Parmigiano 22 zł
do wyboru makaron spaghetti lub gnocchi, masło, parmezan

alergeny: gluten, laktoza 

S A Ł A T K I

1. Burrata 52 zł
mix sałat, burrata, cytrynowy vinegret, pomidorki cherry,
filetowana pomarańcza, granat, orzechy, domowa focaccia

alergeny: gluten, laktoza, orzechy 

2. Panzanella Asparago 46 zł
mix sałat, pomidorki cherry, grzanki, piklowane szparagi 
z czosnkiem niedźwiedzim, oliwki kalamata, bazylia, oliwa,
domowa focaccia

- z krewetkami 5 szt. 52 zł
- z kurczakiem 48 zł

alergeny: gluten, skorupiaki, jajka, laktoza



1. Schiacciata z parmezanem i rozmarynem 28 zł

2. Vegana 38 zł
sos pomidorowy, pieczarki, grillowana cukinia, grillowana papryka, cebula, oliwki, czosnek, oregano

3. Marinara 30 zł
pomidory San Marzano, oregano sycylijskie, czosnek, bazylia, oliwa e.v.

4. Margherita 36 zł
pomidory San Marzano, mozzarella fior di latte, Grana Padano DOP, bazylia, oregano, oliwa e.v.

5. Ortolana 40 zł 
pomidory San Marzano, mozzarella fior di latte, oliwki Taggiasche, 
świeżo grillowane warzywa (cukinia, papryka), oregano sycylijskie, oliwa e.v.

6. Cotto 42 zł
pomidory San Marzano, mozzarella fior di latte, szynka cotto, bazylia, oregano, oliwa e.v.

7. Prosciutto e Funghi 44 zł
pomidory San Marzano, mozzarella fior di latte, szynka cotto, pieczarki, bazylia, oliwa e.v.

8. Napoli 42 zł
pomidory San Marzano, mozzarella fior di latte, salami Napoli, oliwki Taggiasche, bazylia, oliwa e.v.

9. Diavola 44 zł 
pomidory San Marzano, mozzarella fior di latte, 
spianata calabrese piccante, peperoncino, bazylia, oliwa e.v.

10. Tonno 44 zł 
pomidory San Marzano, mozzarella fior di latte, 
włoski tuńczyk marynowany w oliwie e.v., czerwona cebula, bazylia, oliwa e.v.

11. Burrata e Cotto 56 zł
sos pomidorowy, szynka cotto, mozzarella fior di late, burrata, 
rukola, pomidorki koktajlowe, pistacje, parmezan, oliwa e.v.

12. Salame Mascarpone 46 zł
pomidory San Marzano, mozzarella fior di latte, spianata calabrese piccante, 
pieczarki, mascarpone, rukola, oliwa e.v.

13. Parma 48 zł
pomidory San Marzano, mozzarella fior di latte, Prosciutto di Parma, 
rukola, pomidorki cherry, Grana Padano DOP, oliwa e.v.

14. Pepperoni 42 zł
salami pepperoni, pomidory San Marzano, mozzarella fior di latte, Grana Padano DOP, 
bazylia, oregano, oliwa e.v

15. Quatro Stagioni 42 zł
pomidory San Marzano,  mozzarella fior di latte, karczochy, szynka, pieczarki, oliwki 

16. Pizza Nduja e Patate 52 zł
mozzarella fior di latte, puree z batatów, nduja, czerwona cebula, 
świeże Jalapeño, kolendra, pecorino

B I A N C A

1. Parmezan 6 zł

2. Wędlina 8 zł

3. Ser 8 zł

4. Straciatella 15zł

5. Warzywo 5 zł

D O D A T K I

P I Z Z A

1. Mortadella e Buffala 52 zł
crème fraîche, mortadela, pistacje, mozzarella di buffala, oliwa e.v., sól maldon

2. Quattro Formaggi e Pesto 48 zł
crème fraîche, mozzarella fior di latte, taleggio, parmezan, 
pecorino, pesto bazyliowe

3. Sorpresa 44 zł
mozzarella fior di latte, salami Napoli, ricotta, miód, 
oregano sycylijskie, cebula czerwona, oliwa e.v.

Przy grupach od 6 osób nie dzielimy rachunku oraz doliczamy 10% za serwis.


